TECHNIKUM

Zawod: technik zywienia i uslug gastronomicznych
(podbudowa programowa: szkota podstawowa)

Nazwa przedmiotu Czas Podrecznik
realizacji
Wyposazenie i zasady Klasa Wyposazenie i zasady
bezpieczenstwa pierwsza bezpieczenstwaw gastronomii.
w gastronomii Wyd. WSIiP
Autor: Agnieszka Kasperek, Marzanna
Kondratowicz.
Podstawy zywienia Klasa Organizacja zywienia i ustug
druga, gastronomicznych.Czgs¢ 1 Zasady
trzecia, zywienia. Wyd. WSIP
czwarta, Autor: Beata Przygoda, Hanna
piata Kunachowicz, IrenaNadolna, Beata
Sinska, Halina Turlejska.
Technologia gastronomiczna | Klasa Technologia gastronomiczna
z towaroznawstwem pierwsza z towaroznawstwem czes$¢ 1. Wyd. WSIP
Autor: Malgorzata Konarzewska, Barbara
Zielonka, Maria Konarzewska-Sokotowska.
Technologia
Klasa gastronomiczna z towaroznawstwem cze$¢
druga 1. Wyd. WSiP,
Autor: Matgorzata Konarzewska, Barbara
Zielonka, Maria Konarzewska-Sokotowska.
Pracownia technologii Klasa Procesy technologiczne w gastronomii, technik|
gastronomicznej pierwsza zywienia 1 ustug gastronomicznych, kucharz
czese 1. Wyd.WSIP.
Autor: lwona Namystow, Lidia Gorska.
Klasa Procesy technologiczne w gastronomii, technik
druga zywienia i ustug gastronomicznych, kucharz

czes¢ 1. Wyd . WSIP.
Autor: lwona Namystow, Lidia Gorska.




Organizacja produkcji Klasa IV, V Organizacja produkcji gastronomicznej
gastronomicznej HGT.12, WSIP,
Autor: B. Bilska, H. Gorska-Warsewicz, B.
Sawicka, A. Tul-Krzyszczuk.
Planowanie zywienia Vv,V Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych.Cz¢s¢ 1 Zasady
zywienia. Wyd. WSIP
Autor: Beata Przygoda, Hanna
Kunachowicz, IrenaNadolna, Beata
Sinska, Halina Turlejska.
Ustugi Klasa V Ustugi gastronomiczne, HGT.12, WSIP.
gastronomiczne Autor: R. Szajna
Pracownia obstugi Klasa Ill, Obstuga kelnerska cz 1 . Wyd. WSIP

gosci

Vv,V

Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak

Obstuga kelnerska cz 2 . Wyd. WSIP
Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak




TECHNIKUM

Zawod: technik ushug kelnerskich
(podbudowa programowa: szkota podstawowa)

gastronomicznych

Nazwa przedmiotu Czas Podrecznik
realizacji
Bezpieczenstwo Klasa I, Il | BHP w branzy gastronomicznej. Wyd.
I higiena pracy WSIiP
w gastronomii Autor: Piotr Dominik.
Podstawy gastronomii Klasa Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
I, HGT.02, reforma 2019, czes¢ I, wyd. WSiP
Autor: Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka,
MariaKonarzewska-Sokotowska.
I, I Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
HGT. 02, reforma 2019,czgs¢ 1.
Wyd.WSiP
Autor: Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka,
MariaKonarzewska-Sokotowska.
Rozliczanie ustug Klasa I,Il | Brak podrecznika. Nauczyciel przygotowuje
kelnerskich materialy dla uczniow.
Podstawy technologii Klasa I, Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
sporzadzania potraw HGT.02, reforma 2019, czes¢ 1, wyd. WSiP
1 napojow Autor: Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka,
MariaKonarzewska-Sokotowska.
Klasa Il
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
HGT. 02, reforma 2019,czes¢ 11.
Wyd.WSiP
Autor: Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka,
MariaKonarzewska-Sokotowska.
Obstugiwanie gosci Klasa I, Obstuga kelnerska cz 1 . Wyd. WSIP
Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak
Klasa Il, Obstuga kelnerska cz 2 . Wyd. WSIP
11 Autor: Renata Szajna, Danuta L.awniczak
Podstawy miksologii Klasa Obstuga kelnerska- cz 2 . Wyd. WSIiP
1LV Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak
Organizacja ustug Klasa Ill, | Ustugi kelnerskie. Wyd. WSiP
gastronomicznych v,V Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak
Pracownia obstugi Klasa v Ustugi kelnerskie. Wyd. WSiP
Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak
Planowanie ustug Klasa V Ustugi kelnerskie. Wyd. WSiP
gastronomicznych Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak
Rozliczanie ustug Klasa V Ustugi kelnerskie. Wyd. WSiP

Autor: Renata Szajna, Danuta Lawniczak







TECHNIKUM
Zawod: technik technologii zywnosci

(podbudowa programowa: szkota podstawowa)

Nazwa przedmiotu Czas Podrecznik
realizacji
Bezpieczenstwo i higiena Klasa | Magdalena Kazmierczak. BHP w branzy
pracy w przemysle gastronomicznej. Magdalena. Wyd. WSIP
Spozywczym
Podstawy przemystu Klasal, Il, | Praca zbiorowa red. Ewa Czarniecka- Skubina
SpoZywczego ", 1v, v 1 Dorota Nowak. Technologia zywnosci cz.1 -
Podstawy technologii zywnos$ci. Wyd. format
AB
Magazynowanie wyrobow Klasal, Il, | Krystyna Jarosz .Magazynowanie surowcow
cukierniczych i piekarskich. Wyd. WSiP
Podstawy nadzorowania Klasa Il Brak podrecznika. Materialy przygotowane
produkcji wyrobow przez nauczyciela.
spozywczych
Obstuga maszyn i urzadzen | Klasal, Il, | Katarzyna Kocierz. Wyroby cukiernicze. Tom 1.
w przemysle cukierniczym | 11l Technika w produkcji cukierniczej. Wyd. WSIiP
Procesy technologiczne Klasa Ill, Ewa Czarniecka Skubina. Technologia
W przetworstwie v,V zywnosci - technologie kierunkowe ¢z 2 i
SpoZywczym 3.Wyd. format AB
Sporzadzanie potproduktow | Klasa I, Magdalena Kazmierczak. Technologie
i wyrobow cukierniczych produkcji cukierniczej. Podrgcznik czgs¢
1.Wyd. WSIP
Klasa Il, Il | Magdalena Kazmierczak. Technologie
produkcji cukierniczej. Podrecznik czesé 2 1 3.
Wyd. WSIiP
Dekorowanie i dystrybucja | Klasal, Il, | Magdalena Kazmierczak. Technologie
wyrobow cukierniczych i produkcji cukierniczej. Podrgcznik czgéc
1.Wyd. WSIP
Magdalena Kazmierczak. Technologie
produkcji cukierniczej. Podrecznik czes$¢ 2 1 3.
Wyd. WSIiP
Nadzorowanie produkcji Klasa IV, V | Brak podrecznika. Materiaty opracowane przez
wyrobow spozywczych. nauczyciela
Analiza zywnosci Klasa IV, V | Brak podrecznika. Materiaty opracowane przez
nauczyciela







BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA

Zawod: kucharz

(podbudowa programowa: szkola podstawowa).

I magazynowanie
Zywnosci

Nazwa przedmiotu Czas Podrecznik
realizacji
Wyposazenie i zasady Klasa | Agnieszka Kasperek, Marzanna Kondratowicz.
bezpieczenstwa W Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa
gastronomii w gastronomii. Wyd. WSIP
Podstawy zywienia Klasa Il Beata Przygoda, Hanna Kunachowicz, Irena
Nadolna, Beata Sinska, Halina Turlejska.
Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych.
Cze$¢ 1 Zasady zywienia. Wyd. WSIP
Podstawy gastronomii- Klasa I, Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka, Maria
technologia z Konarzewska-Sokotowska. Technologia
towaroznawstwem gastronomiczna z towaroznawstwem cze$¢ 1. Wyd.
REA.
Klasall, | Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka, Maria
Al Konarzewska-Sokotowska. Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem" czes$¢ I1.
Wyd. REA.
Gastronomia w praktyce | Klasal, Il, | lwona Namystow, Lidia Gorska. Procesy
I technologiczne w gastronomii, technik zywienia
i ustug gastronomicznych, kucharz. Wyd. REA.
Przyjmowanie Klasa I, Il | Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka, Maria

Konarzewska-Sokotowska. Technologia

gastronomiczna z towaroznawstwem cze$¢ I. Wyd.
REA.

Matgorzata Konarzewska, Barbara Zielonka, Maria
Konarzewska-Sokotowska. Technologia

gastronomiczna z towaroznawstwem" czes¢ II.
Wyd. REA.




BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA

Zawod: cukiernik
(podbudowa programowa: szkota podstawowa).

Podreczniki do klasy pierwszej, drugiej i trzeciej.

Katarzyna Kocierz. Technika w produkcji cukierniczej. Wyd. WSIP

Magdalena Kazmierczak. Technologie produkcji cukierniczej. Podregcznik czgs¢ 1.Wyd.
WSiP

Magdalena KazZmierczak. Technologie produkcji cukierniczej. Podrecznik czes¢ 2 i 3. Wyd.
WSIP

Pracownia produkcji cukierniczej. Cukiernik. Wyd. WSIiP
Autor; Magdalena Kazmierczak




