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Pakiet nr 1a - Drób, mięso i jego przetwory.

……………………….. 
Formularz cenowy

Nazwa i pieczątka firmy 

Lp. Nazwa produktu j.m. Ilość
Cena jednostkowa

% VAT
Wartość ogółem

Uwagi
Netto Brutto Netto Brutto

1. kg 600

2. kg 2000

3. Kurczak świeży kg 60

4. kg 200

5. Porcja rosołowa kg 200

6. kg 700

7. kg 100

8. szyje z indyka kg 300

9. skrzydełka z indyka kg 300

10. skrzydełka z kurczaka kg 300

11. kg 10

12 kg 250

13 kg 150

ZAŁĄCZNIK NR 1a

Kwota 
podatku 

VAT

Filet z indyka- świeży bez kości

Filet z kurczaka - świeży bez zakrwawień 
bez kości i chrząstek

Dramstiki - świeże maksymalna waga 
150g - 1szt

Udko z kurczaka- świeże maksymalna 
waga (1szt) - 350g
Udziec z kurczaka bez kości i bez skóry 
świeży

Wątróbka drobiowa-świeża o swoistym 
zapachu i ciemno czerwonej barwie bez 
jasnych plam
parówki drobiowe- w osłonce jadalnej z 
mięsa drobiowego średnio rozdrobnionego 
z niewielką ilością tłuszczu parzone, 
długość 10cm zawartość mięsa min 80%
kiełbaski z fileta drobiowego- w osłonce 
jadalnej z mięsa drobiowego, 
rozdrobnionego, 10 g tłuszczu,parzone, 
zawartość mięsa 80%



14 kg 150

15 kg 20

16 kg 50

17 kg 50

18 pasztet pieczony kg 20

19 kg 60

20 kg 20

21 filet złocisty -szynka drobiowa kg 40

22 szynka złota drobiowa kg 30

23 kg 40

24 kg 10

25 rolada z indyka kg 20

26 kg 2000

27 kg 100

28 kg 1800

29 kg 5

30 kg 100

31 kg 600

32 kg 20

kiełbasa drobiowa śląska- w osłonce 
jadalnej z mięsa drobiowego, średnio 
rozdrobnionego z niewielką ilością tłuszczu 
parzone, długość 10cm

kabanos tradycyjny z drobiem

szynka gotowana z indyka-wyrób wędzony 
i parzony w sposób tradycyjny,mięso 
drobiowe bez oznak zabrudzeń i uszkodzeń

polędwica wędzona z indyka-wyrób 
wędzony i parzony w sposób tradycyjny, 
mięso drobiowe bez oznak zabrudzeń i 
uszkodzeń

polędwica drobiowa- wyrób wędzony i 
parzony w sposób tradycyjny, mięso 
drobiowe bez oznak zabrudzeń 

kiełbasa drobiowa krakowska podsuszana

krakowska z indyka bez glutaminianu

filet z kurczaka - wędzony

schab b/k klasa I świeży, barwa 
jasnoróżowa,tkanka mięśniowa delikatna 
drobno włóknista, lśniąca,lekko wilgotna o 
swoistym zapachu
karczek wp. b/k -klasa I-świeży o barwie 
jasnoróżowej
szynka wp. b/k -klasa I świeża o barwie 
jasnoróżowej bez skór i tłuszczu
polędwiczki wieprzowe-klasa I świeże o 
barwie jasnoróżowej

szynka wp. orzech -świeża 

łopatka wp b/k świeża bez skór i tłuszczu

słonina świeża cienka świeża bez skóry



33 słonina wędzona kg 30

34 kg 80

35 boczek świeży kg 10

36 wątroba wp świeża kg 10

37 łopatka wp b/k extra kg 40

38 kg 20

39 kg 40

40 szynka domowa kg 60

41 kg 80

42 kg 80

43 kg 80

44 kg 200

45 pieczeń rzymska kg 30

46 frankfuterki kg 30

47 kg 15

48 kg 10

49 kg 20

50 kg 300

boczek wędzony- bez żeber równomiernie 
przerośnięty mięsem ,parzony i wędzony 
bez oznak uszkodzeń i zabrudzeń

żeberka wp -wędzone

kości wp- wędzone

szynka wiejska- wyrób wędzony i parzony 
z mięsa wieprzowego min 63%

szynka wp gotowana -jednolita struktura w 
przekroju bez tłuszczu i ścięgien (chuda)

szynka wp wędzona- bez tłuszczu i 
ścięgien  (chuda)

polędwica sopocka-schab wieprzowy 
poddany procesowi wędzenia i parzenia 
bez oznak uszkodzeń, 

salami tradycyjne- wyrób wytwarzany z 
mięsa wieprzowego i wołowego o smaku 
słonawym bez oznak uszkodzeń o małym 
przekroju ok. 3cm bez zabrudzeń
kabanos wieprzowy-cienkie kiełbaski z 
rozdrobnionego mięsa 
wieprzowego,poddane wędzeniu oraz 
suszeniu bez oznak uszkodzeń, zabrudzeń 
krakowska sucha -grubo rozdrobniona z 
mięsa wieprzowego (85%) z dodatkiem 
przypraw wyrób wędzony i parzony a 
następnie suszony, bez oznak uszkodzeń 
kiełbasa szynkowa gruba – wędlina 
wytwarzana z mięsa wieprzowego (74%) z 
dodatkiem przypraw w osłonce naturalnej 
bez oznak uszkodzeń , zabrudzeń



51 kg 80

52 kg 150

53 kg 40

54 kg 20

55 kg 80

56 kg 40

57 kg 40

58 kg 100

60 kg 40

61 kg 250

62 kg 20

63 kg 10

64 kg 60

65 kg 50

66 kg 80

kiełbasa zwyczajna - kiełbasa średnio 
rozdrobniona parzona,wędzona bez oznak 
uszkodzeń ,zabrudzeń

kiełbasa śląska wieprzowa -

kiełbasa żywiecka – grubo mielona, 
podsuszana

kiełbasa biała parzona 100g-mięso 
wieprzowe średnio rozdrobnione z 
dodatkiem przypraw surowa bez oznak 
uszkodzeń, zabrudzeń
parówki śląskie -z mięsa wieprzowego w 
osłonce foliowej,bez oznak uszkodzeń
parówki wiedeńskie w osłonce jadalnej  
długość 10cm
kiełbasa  podwawelska wieprzowa-mięso 
srednio mielone

kiełbaski wieprzowe w osłonce jadalnej z 
mięsa wieprzowego średnio 
rozdrobnionego, wędzone, parzone 

kiełbaska cielęca-zawartość mięsa min 
80% białkowa osłona kolagenowa

parówki z szynki – min 93% mięsa

szynka konserwowa – wyrób wieprzowy 
w formie bloku, parzona, nie wędzona, 
zawartość mięsa 90%

ogonówka-wyrób z mięsa wieprzowego 
wędzona bez oznak uszkodzeń , zabrudzeń

wołowe b/k klasa I extra - z udźca świeże o 
barwie intensywnej czerwonej, włókna 
grube -mięśnie  przerośnięte tkanka łączną 
o swoistym zapachu

rozbratel z/k (wołowe rosołowe) świeży
antrykot wołowy świeży



67 kg 50

68 gulaszowe z indyka bez skóry i kości kg 300

69 udziec z indyka bez kości i skóry kg 200
Razem 0.00 0.00 0.00

netto                          -   zł 

podatek VAT                          -   zł 

brutto                          -   zł 

Słownie cena brutto:.

…………………………….
pieczątka i podpis osoby upoważnionej

PRODUKT POLSKI
PRODUKTY MAJA BYĆ ZGODNE Z ROZPORZĄDZENIEM MINISTRA ZDROWIA Z DNIA 26 SIERPNIA 2015R.

schab cielęcy- świeży o barwie 
jasnoróżowej


	Załącznik 1a

